BRASSERIE LE FAIRWAY

Nos entrées

Petite/grande

La salade du Vertaco : dés de bleu du Vercors, noix, tomates confites et jambon cru........ccccceeeeeennes 12€ 18¢€
L'assiette de charcuteries, cornichons, beurre et salade « jambon cru, coppa et rosette » ....ccccecveveeeeiecnennen. 18 €
Petite salade verte en vinaigrette @ I'aNCIENNE ...t e eae st e e s 4.00 €

Nos poissons et nos viandes
Accompagnées d’un méli-mélo de carottes, betteraves, panais et

Risotto crémeux a la Provencale.

Filet de Truite du Vercors « désarété » saisi a la plancha et sauce des Peres Chartreux ........c.ccoceeeveeveeeecienennnns 25€
St Jacques saisies a la plancha et creme en Persillade.......o e s 25 €
Supréme de pintade roti et sauce caramel @ 'OFaNGE......cv o ce ettt ettt 24 €
Cotes d'Agneau grillées et son Jus de viande iNfUSE au thyM........c.ccuciiiiirieicec et 26 €
Entrecote de Boeuf Simmental grillée (environs 250g), SQUCE CrEME QUX CEPES....cvrrirerrereereereereereereeesreseesreseeseenes 29 €

« Assiette de frites : 6 € »

Les Spécialités de nos montagnes pour « [ pers et plus »

*la fondue 4 fromages : Emmental, Abondance, Beaufort et Coeur de Savoie

La Fondue Savoyarde aux *4 fromages, pommes de terre et salade ... 20.00 €/pers
La Fondue Savoyarde aux *4 fromages et cépes, pommes de terre et salade ........cccoceeveeececeieieriernnen. 24.00 €/pers
La Raclette traditionnelle : raclette du Vercors, pommes de terre et salade.......coecveveveceeceeereervevecennn, 22.00 €/pers
La Vercouline : raclette au Bleu du Vercors, pommes de terre et salade.......coceceve e eeiceecieeccencee e 22.00 €/pers
La Reblochonnade : raclette au reblochon, pommes de terre et salade........cocooveevveeeeveceicenecre e, 22.00 €/pers
La Raclette aux trois fromages: raclette, bleu et reblochon, pommes de terre et salade..........ccoc......... 22.00 €/pers
La Tartiflette traditionnelle : pommes de terre, oignons, lardons, reblochon et salade.......................... 18.50 €/pers
La Tartibleu traditionnelle : pommes de terre, oignons, lardons, bleu du Vercors et salade.................. 18.50 €/pers

*le supplément avec charcuteries : jambon cru, coppa et rosette... 7 €

Nos ravioles a la créme accompagnées de salade

RAVIOIES @ 18 Gl M ettt ettt ettt ettt e e et eseeeteteesasateseaestaes sesasesen sasste sen sasstesen st st sesasesen ssstesen st aessenasesessennsesensasnn 15 €
RaViIOIES @ 18 CrEME ©T DIEU QU VEICOIS ..eveiieeietiee ettt ettt et es sttt esae ebesesstesasaes sataessresessesesnsesesnsesnssessssessreeens 19 €
RAVIOIES @ 12 CTEME BT COPES. ..ottt ettt ettt e ettt sae st seeseese seesaese e e es e s es e s benbessest s ettt sene et ensaserees 22 €

Notre menu du jour uniquement le midi, sauf week-end et jours fériés

*Le Plat du jour....16 € *Le Plat du jour + le dessert du jour ....19 €




Nos burgers

« Boeuf Charolais 150g, pain burger de notre boulanger, salade et frites »

Le Vertaco : Steak, bleu du Vercors, sauce burger, tranche de lard grillée, ......oueeveeeee e, 19.50 €
L’Aravis : Steak, reblochon, sauce burger, tranche de lard grillée, ..........cueoeveieee e, 19.50 €
Le Montagnard : Steak, raclette du Vercors, sauce burger, tranche de lard grillée,.......c.covveveevveviivecececnennne 19.50 €

Les bases de sauce tomate

Margherita : mozzarella, huile d’olives et basilic, 0liVES NOIFES........cccceueicieee e e e 10 €
Romaine : jambon blanc et mozzarella, OlIVES NOIFES .......cuciiiririirircce et e e e aesa e 12 €
Reine : jambon blanc, champignons de Paris frais et mozzarella, olives NOIres ........ccccoevevececceeveeseec e 13 €
Quatre fromages : bleu du Vercors, raclette, reblochon et mozzarella, olives NOIres ..........ccvverecveecene e e, 18 €
Vertaco : Bleu du Vercors, noix et Mozzarella, OliVES NOITES .......c.oooeeiieeeiiee ettt ettt v e e eaae sresraens 16 €

Les bases de creme fraiche

Raviole : Ravioles, lardons et Mozzarella, OliVES NOIFES .......oooeiceeieie ettt e st st s e sreses e s 16 €
Romaine : jambon blanc et mozzarella, 0liVES NOIFES......c.ocveeieeece ettt e e s e 12 €
Reine : jambon blanc, champignons de Paris frais et mozzarella, 0lives NOIres .......cccccvve e cceeceenicece e 13 €
Quatre fromages : bleu du Vercors, raclette, reblochon et mozzarella, olives NOIres........cccoeeveeeevveevecreceereennnn, 18 €
Vertaco : Bleu du Vercors, noix et mozzarella, OliVES NOIFES .......cociivieieiie ettt s se e e ens 16 €

Nos desserts

Sablé crémeux au chocolat Gianduja et Créme ANGIAISE.......cvviuiiieie ettt s et ser e 8.00 €
Tartelette citron meringuée et coulis de frambOISES.. ..o e e e st e 8.00 €
Gateau de tiramisu au Café €t CrEME ANGIAISE....c.uiriceeeeee ettt et stesbesreeseebaes e aeesbesteaneaneenes 8.00 €
Baba en forme de Bouchon imbibé au rhum et chantilly..........ccoe e e 8.00 €
Nougat glacé et coulis de framboises et Chantilly..........oooueuiecece e et et s 8.00 €
La faisselle de fromage blanc a la « créme ou coulis de framboises ou creme de MarronNsS».........ceeeeevvvervecneenen. 6.00 €
Café gourmand « Café + 5 MINIS AESSEITSN...uiiciii e ettt et st st er et e s e et stesbesnseeraessennne e ee 9.50 €
Chartreuse ou Genépi gourmand « alcool + 5 MiNi AESSEITSM...cciviriviieiiriice e e eae s 14.00 €

Le menu des P'tits golfeurs (- de 10 ans) 12.00 €
Steak haché « Charolais » ou aiguillettes de poulet panées
Frites ou tagliatelles au beurre

Fromage blanc ou glaces 2 boules chantilly

*Tout plat ou menu partagé sera majoré de 4 €

Prix net en euros




